RESH

O 30 Minuten

|[||:| Stufe 1

E Tag1-5 kochen

KASIGE PIZZATASCHE

mit Chorizo und Champignons

Pizzateig

Kase-Mix

Basilikuhipaste

geraspelter Hartkase

stiickige Tomaten

3

Champignons

Knoblauchzehe



LOS : 2PERSONEN

GEHT’S Zum Kochen benétigst Du 1 grofie Pfanne und 1 Backblech. Z U T a T E N
. - ; ' . 2P

Chorizo 5) 10) 60g
Champignons 100g
Knoblauchzehe £5 1
stlickige Tomaten mit Basilikum 1
Basilikumpaste 15ml
Pizzateig 1) 400¢g
Kase-Mix 5) 100g
_ geraspelter Hartkése 5) 20g
. . . “ : Ol fur Schritt 2 1EL
KI..EINE VORBEREITUNG ZUT:ATEN ANBRATEN FUR DIE SOSSE ! Salz", Pfeffer* nach Geschmack
Heize den Backofen auf 220 °C Ober-/ 1 EL Ol* in einer groRen Pfanne erhitzen Pfanneninhalt mit stiickigen Tomaten N T ———

Unterhitze (200 “C Umluft) vor. und Chorizo, Knoblauch und Champignons und Basilikumpaste abléschen und : @ Beachte die bentigte Menge. Die gelieferte Menge in Deiner Box

Chorizo fein wiirfeln. darin fiir 3 Min. anbraten, bis die Chorizo weitere 5 Min. kochen lassen, bis die SoRe P e e s b

Champignons vierteln. goldbraun ist. dickflissigist. Danach Soe mit Salz* und : zzzgﬁg:.pé?;éc“ R

Knoblauch abziehen und fein hacken. Pleffer abschmecken. (aB"%rggcgggsg;ﬁ;égﬂgé%&n') (e R
Brennwert 736 kJ/176 kcal - 4.090 kJ/978 kcal
Fett 723g 40,19g
- davon ges. Fettsauren 2,78g 15/44¢g
Kohlenhydrate 19,19g 106,61 g
- davon Zucker 2,04g 1135g
Eiweil 8,09¢g 4492¢g
Salz 1,505g 8,358¢g

. Bitte beachte, dass die Nahrwertangaben auf der Rezeptkarte

. aufgrund nattirlicher Schwankungen und kurzfristiger

. Produkténderungen abweichen kénnen. MaRgeblich sind allein
die Ndhrwertinformationen auf den Produktverpackungen.

: ALLERGENE

.- 1) Glutenhaltiges Getreide 5) Milch 10) Sojabohnen

. (Bitte beachte weitere Informationen zu Allergenen und
- moglichen Spuren von Allergenen auf der Zutatenverpackung!)

. : URSPRUNGSLANDER

: ES:Spanien
PIZZA FULLEN PIZZA BACKEN ANRICHTEN
Pizzateig auf einem Backblech Oberflache der Pizzatasche mit Hartkase Pizzatasche aus dem Ofen nehmen
ausbreiten. Das mitgelieferte Backpapier bestreuen und im vorgeheizten Ofen fiir und genieflen.
unter dem Teig lassen. Chorizopfanne 15 Min. backen, bis sie goldbraun ist.

Guten Appetit!

auf einer Halfte des Pizzateigs verteilen
und mit der Kdsemischung toppen,

dabei einen 2¢cm breiten Rand frei lassen Diese Rezeptkarte ist recycelbar und FSC®-zertifiziert (FSC®-C129012).

Mithilfe des Backpapiers die Pizzatasche :
pap o o 0 5 n u #HelloFreshDE
zusammenklappen und Rander mit einer S )
. . . : Wir lieben Feedback! Ruf uns an oder schreib uns:
Gabel fest andriicken, damit beim Backen : )
n . : DE +49(0)3056839568 | kundenservice@hellofresh.de
nichts herauslauft. : AT +43(0) 720816005 | kundenservice@hellofresh.at

e @ HelloFRESH



